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Hotels & Res



Mieten Sie ihren Lieblingsraum
furihre Feierlichkeit

Unsere Raumpauschalen von Oktober bis Mirz
(bei Ausfiihrung der Veranstaltung durch uns)

Beach Bereich: 400,- € | Strandbar: 400,- € | Eventhalle: 500,- € | Panorama Café: 600,- €
- inkl. Endreinigung, Energiekostenumlage und Bestuhlung -

Panorama Café
Perfekt auch fiir Ihre Trauung: Eventhal Ie

= 182 m?- bis zu 100 Personen
Fiir Ihren Geburtstag, Hochzeit oder

. Firmenjubilaum:
Raumpauschale je Veranstaltung: _
= 367 M?- bis zu150 Personen

= 3.500 € inkl. Equipment ' '
(je nach Stellweise)

(je nach Stellweise)

Raumpauschale je Veranstaltung:
= 3.000 € inkl. Equipment

Equipment bei Raumvermietung (im Mietpreis inklusive)

= Bestuhlung und Tische

= Geschirr / Besteck

= Claser

= Tresenbenutzung inklusive aller Cerdtschaften

= Musikanlage (im Panorama Café)

-Seite 2 -



Rundum sorglos feiern...

_.in einmalig schoner Elblage im Dreilander-Eck und Naturschutzgebiet. Der aufwendig restaurierte ehemalige
Cetreidespeicher bietet eine einzigartige Location, die in vielen Details an einen Ocean-Liner erinnert. Wir freuen

uns, lhre Feier professionell auszurichten und zu begleiten. Willkommen an Bord!

Fiir Sie stehen Raumlichkeiten flir10 - 300 Personen zur Verfligung:
das Panorama Café = das Hafen-Restaurant = der Clubraum = die Eventhalle

26 komfortable, maritime Zimmer und 3 Juniorsuiten bieten Ubernachtungsmoglichkeiten fiir Ihre Gaste.

Von Oktober - Marz fithren wir gern lhre Veranstaltung vollstandig aus. Unsere Eventraume konnen ganzjahrig
gemietet werden.
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Speisen & Getranke

Kosten Sie doch mal
Sie mochten unsere Kiiche bereits vor lhrer groféen
Feier kennenlernen? Wir bieten lhnen nach Ab-

sprache die Moglichkeit zu einem Probeessen.

Bleiben Sie iiber Nacht

Ubernachten Sie in einem unserer maritim
gestalteten, gemttlichen Zimmern mit Balkon.
Auf Wunsch zeigen wir lhnen auch unsere
exklusiv ausgestatteten Suiten mit freistehender
Badewanne und Panorama-Blick auf die Elbtal-
auen. Wir beraten Sie beziiglich der Reservierung
unserer Hotelzimmer. Unsere Hotelzimmer kén-
nen ab15.00 Uhr bezogen werden. Bitte beachten
Sie, dass wir von April-Oktober ausschliefilich 2

Ubernachtungen an den Wochenenden vergeben.

Personliche Beratung und Besichtigung
Uberzeugen Sie sich bei uns doch selbst.

Wir nehmen uns gern die notige Zeit fiir Sie!

Unsere Eventmanagerin Frau Wulff steht Ihnen in
einem personlichen Gesprachstermin mit Rat und
Tat zur Seite. Vereinbaren Sie gern einen Termin:
rosi wulff@travdo-hotels.de



Accessoires & Emotionen

Liebevoll arrangiert:

So konnte lhre Location aussehen.

= Eckige Bankett-Tische (200 x 65 cm), runde Tische
= Eingedeckt mitweifder Tischwadsche

= Servietten: Farbauswahl, Duni

= Kerzenleuchter (1er) mit Tafelkerze

Preise:
= Eventhalle: Runder Tisch (150 cm / bis 8 Personen)

= mit Stofftischwasche pro Stiick
= Stoffservietten pro Stiick
= Stuhlhussen pro Stick
= Stehtisch mit Husse pro Stiick
= Menlkarten pro Stiick

8,00 €
2,50 €
4,00 €
10,00 €
4,50€

Da bliiht doch was

Ihre Dekoration konnen Sie auch
direkt mit dem Floristen bespre-
chen, zu dem wir Ihnen gern den

Kontakt herstellen.

Genuss fur die Ohren

Gern vermitteln wir lhnen

einen D].

-Seite 4 -

Es wird atemberaubend

Mit einem Feuerwerk runden wir lhre Feier mit
einem faszinierenden Highlight ab. Wir beraten
Sie gerne.

Falls Sie fuir Ihre Feier noch zusatzliche Technik
wie z.B. Beamer und Leinwand benétigen, stellen
wir entsprechende Leihgerate zur Verfligung. Der

Preis richtet sich nach dem technischen Aufwand.

Rechnung & Anzahlung

30 Tage vor |hrer Feier erhalten Sie von uns eine
Anzahlungsrechnung in Hohe von 50% des erwar-
teten Gesamtbetrages. Nach |hrer Feier erhalten
Sie dann die Abschlussrechnung mit sofortiger

Falligkeit.



Die Buffets

Standard und immer im Buffet inbegriffen sind:

= verschiedene Salate, Tomate, Mais, Karotten, Oliven, Hirtenkase,
3 Dressing Sorten, Frischkase, Rustikales Wurst & Kasebrett sowie
eine Brotauswahl|

= ein vegetarischer Gemiiseauflauf

= ein kleines Kuchenbuffet bestehend aus 3 Blechkuchen
(Schokolade, Apfel und Zitrone)

Anderungen sind vorbehalten!

Bitte wahlen Sie aus den
unten genannten Vorschlagen aus

Bitte 1 Vorspeise auswahlen:

O
O

Soljanka

Fischeintopf

Bitte 3 Hauptgange auswahlen:

O

O

Schnitzel, Rahm-Champignons und
Petersilienkartoffeln

Schweinebraten, glasierte Mohren
und Rosmarinkartoffeln

Hahnchengeschnetzeltes mit Gemiise
und Butterspatzle

Matjes, Apfelremoulade und
Bratkartoffeln

gebratenes Fischfilet, Rahmspinat
und Bandnudeln

Gemusemaultaschen in
Rahm-Lauchsofie

Schweineroulade, Buttererbsen und
Semmelknodel
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Bitte 3 Desserts auswahlen:

O

0 I 1 R 1 B

Rote Griitze mit Vanillesofse
Schokoladenpudding
Vanillepudding

Milchreis mit Zucker/Zimt

Pannacotta mit Fruchtspiegel

Dieses Buffet ist ab 30 Personen buchbar.

Kosten pro Person 24,90 €



Die Getranke

Auf Ihr Wohl!

Unsere Pauschalen eroffnen Ihnen fiir die Cestaltung lhrer kulinari-
schen Wiinsche vielseitige Moglichkeiten. Sie konnen zum servierten
Ment oder gewahltem Buffet eine passende Getrankepauschale
aussuchen.

Sie mochten lieber freie Hand? Dann rechnen wir auch gern nach
Verbrauch ab.

Ihr Lieblingsgetrank fehlt—gern individualisieren wir die Pauschalen
ganz nach lhren Wiinschen.

Brausepauschale fiir Kinder (6 —15 Jahre)

Vielanker Limonade, Fassbrause, Wasser.

Sorten: Original, Himbeere, Blaubeere, Rhabarber, Zitrone, Sand-
dorn, Holunder, Vielanker Cola, Wasser Classic und Medium

Preis pro Person 10,00 €, fiir Kinder bis 5 Jahre sind die Softgetrinke kostenfrei.
Empfangen Sie lhre Gaste mit einem Prickeln

Lassen Sie Ihre Feierlichkeit doch mit einem klassischen Sektemp-

fang beginnen.

Preis 4,50 € pro Person
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Getrankepauschalen

BRONZE

= Vielanker Pils, Dunkel und Weizen

= Vielanker Limonaden und Fassbrausen: Original, Himbeere,
Blaubeere, Rhabarber, Zitrone, Sanddorn, Holunder, Cola
und Wasser

= Apfelsaft, Orangensaft

» Heifdgetranke: Kaffee und Tee

= 2 Weifdweine und 2 Rotweine (trocken und halbtrocken, nach
Absprache)

Preis ab 30 Personen, pro Person 35,00 €

gliltig fiir 8 Stunden Veranstaltungsdauer

Weitere Cetranke, die nichtin der Pauschale vereinbart sind,

werden nach Verbrauch berechnet.

SILBER

Vielanker Pils, Dunkel und Weizen

Vielanker Limonaden und Fassbrausen: Original, Himbeere, Blaubeere, Rhabarber, Zitrone,
Sanddorn, Holunder, Cola und Wasser

Apfelsaft, Orangensaft

Heifgetranke: Kaffee, Cappuccino, Espresso und Tee

2 Weifdweine und 2 Rotweine (trocken und halbtrocken, nach Absprache)

INKLUSIVE Vielanker Spirituosen: Bierbrand, Krauterlikor, Pflaumenlikor, Rhabarberlikor

Preis ab 30 Personen, pro Person 45,00 €

gliltig fiir 8 Stunden Veranstaltungsdauer

GOoLD

Vielanker Pils, Dunkel und Weizen

Vielanker Limonaden und Fassbrausen: Original, Himbeere, Blaubeere, Rhabarber, Zitrone,
Sanddorn, Holunder, Cola und Wasser

Apfelsaft, Orangensaft

Heifgetranke: Kaffee, Cappuccino, Espresso und Tee

2 Weifdweine und 2 Rotweine (trocken und halbtrocken, nach Absprache)

INKLUSIVE Vielanker Spirituosen: Bierbrand, Krauterlikor, Pflaumenlikor, Rhabarberlikor,
UND Wodka, Rum, Whisky (Hausmarken)

Preis ab 30 Personen, pro Person 55,00 €

giiltig fiir 8 Stunden Veranstaltungsdauer
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Hotel Domitzer Hafen

Hafenplatz 3 | 19303 Démitz

Telefon: 038758 | 36 42 90
Fax: 038758 |36 429135
Event-Mail: rosiwulff@travdo-hotels.de
www.travdo-hotels.de

Impressum: travdo hotels & resorts GmbH
Bahnhofstrafe 61- 09306 Rochlitz - Geschiftsfiihrer: Nando Sonnenschmidt
Registergericht: AG Chemnitz, HRB 24000 - USt.-Id.-Nr.: DE 250665513
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