im Ferien Hotel Ostfriesland

lhre Profil:

* eine abgeschlossene Ausbildung
als Koch (m/w/d)

¢ Kochtalent, Kreativitat und
solides Fachwissen

¢ absolute Dienstleistungseinstellung

* Stressresistenz, Belastbarkeit
und Teamfahigkeit

lhre Aufgaben:

* Zubereitung von warmen und kalten
Speisen (a la carte & Buffet)

* Verantwortung fiir die Durchfiihrung
und Umsetzung der aktuellen

HACCP Standards

* Buffetbetreuung

lhre Benefits bei uns:

v Unbefristeter Arbeitsvertrag

v Giinstige Ubernachtungspreise
in unseren Hotels

v/ flexible Arbeitszeiten

v tolle Vergiinstigungen bei
vielen Anbietern (Corporate Benefits)

Zusitzliche Benefits Vollzeit

v betriebliche Altersvorsorge mit 20%
Zuschuss auf den Bruttogehalt

v Zuschuss Kinderbetreuung



